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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 4 Du 19 janvier au 23 janvier 2026
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Menu du Sud-Ouest
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Crépe au fromage N |

Filet de merlu

CEuf dur 4pio)

PDT noisette B Epinards béchamel sio)

Fromage blanc  sio)
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»* »* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* #* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *
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