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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 3 Du 12 janvier au 16 janvier 2026

/7 b R jonsier 2026\ ﬁ wnardi 13 janyier 2026 I

Salade de pomme de terre

Taux ceufs o)

Raviolis ricotta épinard  sio) Bceuf bourguignon il
Emincé végétal |

sauce blanche Duo de navets et carottes |-

Pont-I'évéque

\ Compote || /

Tomme des Pyrénnées |~
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/7 jedif5jonier 2026 O\ / vendredi 16 jarier 2026 \

Réti de dinde| | sauce moutarde

Blanquette de poisson

Chou-fleur sauté sio) Cceur de blé @

i 3%
Cantal jeune |-/

K Kiwi de la ferme du May yglj/

Carré ligueil

\ Créme dessert vanille @/

»* »* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* #* »*

»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * * 1.1 {] I
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[[\ﬁ 1 Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) } i et L&F etyewc de (a loi FGA(,UM
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,:Eicy = Produit issu de I'agriculture biologique J [I I = Produit Frangais ]
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@ Un menu végétarien
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ERZD = Produit issu de le péche durable J[“ = Produit Européen ]




