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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 26 Du 23 au 27 Juin 2025

[ i 2juin2025 N\ () 7 i 24 juin 2025 I

Haricots rouges <°et mais (27

Dy 8
( ) Omelette <29 Aiguillettes de poulet «io)a la creme i

Escalope Veggie
Ratatouille %

Mimolette
k Compote pomme vanille 2

Pommes rissolées 4pio)

\ Brownie /
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[ e 26jpin2025 O\ / vendredi 27 juin 2025 \

Taboulé #%)

Haché de boeufensauce [

Poisson blanc @& citronné

o )

Riz aux léegumes o)
Verchicors <29

K Mousse au chocolat Qo//

Haricots beurre |7 en persillade

\ Péche /

ap s L7

* #* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* #* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
* * »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *

[% Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) } S L&J‘ etywx de (lt loi E’Gnhm
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E‘Eg = Produit issu de I'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais }
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@ Un menu veégeétarien

far temaine aé(,e'jah;ire

= Produit issu de le péche durable J[“ = Produit Européen ]




