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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES
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SEMAINE N° 19 Du 05 au 11 Mai 2025
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E-j Betteraves sauce yaourt
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‘ajine de boulettes de boeuf aux légumes
Boulette végé

Semoule 7%

\ %) | jegeois /

Emincé de volaille aux oignons |-
Filet de poisson

Purée de petits pois i
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Tomme brebis Mont Aiguille

K Eclair chocolat /
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/7 jondi 8 mmai 2025 N\ /7 vendredi Jmai 2025\

PRINTEMPS
B B Tarte aux légumes

FERIEE Nugget de poisson
VICTOIRE 1945 «pio) Courgettes au thym
0
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K 0 j \ Compote pomme & poire /

* #* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* #* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
* * »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *

[ Fi;’: Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) } e R L&J‘ etywx 0('2 (lt loi E’Gnluu
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[{Ey = Produit issu de I'agriculture biologique ] {I I = Produit Frangais }

[ B2 = Produit issu de le p&che durable J[“ = Produit Européen ]
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