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/ vendredi 28 mary 2025
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Carottes rapées

Roti de dinde a I'échalote | B
Palet végétal

17 Haricots Verts
Tallegio 5

\ Clémentine =

Filet de poisson meuniére

Pommes rissolées
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»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) » »* »*
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements * »* »*
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Un menu végétarien
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EERIZ) = Produit issu de le péche durable J[“ = Produit Européen ]




