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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 12

/" Gandi 7 mar 2025

Jambon [ B
Palet végétal

Purée PDT au lait bio 29
E Camembert
kYaourt Fermier "Framboise"

/" jensi 20 mmars 2025

CEufs <29

E} a la florentine
St Marcellin IGP ||
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Du 17 au 23 Février 2025

/" mardi 1 mars 2025
Quiche lorraine [l

Moules
+#io)  Haricots verts persillade

-

Liegeois 4pio)

Emincé de dinde a ’ancienne I I

~

J

/ vendredi 21 maary 2025
PRINTEMPS

Colombo de poisson

<pio) Blé

Clémentine

.

Salade de crudités [

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) » »* »*
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements * »* »*

[% Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)

)

[“Eg = Produit issu de I'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais J

[

EERIZ) = Produit issu de le péche durable J[“ = Produit Européen ]

Sl le efy‘eux de (a loi EGalim

26 %

y

Un menu végétarien
par temaine a‘»(.ijnhn‘re




