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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 7 Du 10 au 16 Février 2025
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/" mardi M jvier 2025

Salade de crudités

R

Sauté de veau aux épices douces | B
Quenelles

Pané fromager

Bio

Fromage blanc <9

k Gateau Yaourt /

Pates

\ Kiwi
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/7 ki3 jarier 205\

Marco Polo : La Mongolie

/" vedredi 14 pivier 2025

A

Crépe a I'emmental

Tsuivan
Boullette végétale

Beignets de poisson

Purée de topinambour

\ Poire E’_,

Mimolette "1

\ Liegois chocolat E /
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»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) » »* »*
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements * »* »*

[% Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) J ok s Les e{ywx de (a (ot EGalim
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{“Eg = Produit issu de I'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais J
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Un menu végétarien
par temaine a‘»(.ijnhn‘re

ERIZ = Produit issu de le péche durable J[“ = Produit Européen ]




