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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 2 Du 06 au 12 Janvier 2025

/7 Gndi€jamier 2025\ /7 mandi Tjwuier 2005\

Duo de crudités

R

CEuf dur Sauté de veau a la normande
Poisson

Purée de patate douce

\ Créme vanille < /

Epinards béchamel
Carré du Triéves <29

k Galette des rois /
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[ el Qjansier 2025 "\ / vendredi 10 jarier 2025 \

Pizza

Croziflette
Croziflette a la créme

Filet de poisson pané

Salsifis a la creme
Rogeret E‘]

K Compote pomme E /

\ Clémentine /
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* #* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* #* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
* * »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *

[% Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) } S L&J‘ etywx de (lt loi E’Gnhm
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[{Eg = Produit issu de I'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais }
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@ Un menu veégeétarien
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’= Produit issu de le péche durable J[“ = Produit Européen ]




