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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 24
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/" andi A0 juin 2024

Filet de dinde sauce tomate [ |}

Filet de poisson
Haricots verts -39
Brie <#i9)

Fruit au sirop

\_ /

/7 jendi 13 juin 2024

~

Jambon grill
Palet végetale

Purée de PDT 29
Fourme d'ambert 3%

LAY

K Géateau aux agrumes
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Du 10 au 16 Juin 2024

/7 mardi Njuin 2024

Repas froid

Salade Verte & Mais 4pio)
CEuf dur  #i9)
Macédoine [

\ Yaourt aromatisé E}/

/7 vendredi Mjun 204\
Mousse de foie & cornichons [
Taboulé aux raison bio

Hachis de patate douce
Egréne végetale

Yaourt fermier nature

Péche

.

* #* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* #* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
* * »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements * * *

[ F i%1|= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) }

]{I I = Produit Frangais }

= Produit issu de le péche durable ][“ = Produit Européen ]

(“Eg = Produit issu de I'agriculture biologique

L

[

aasiler ey‘wx de (a loi EGalim

26 %

w

@ Un menu veégeétarien
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