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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 23

Gundi 3 juin 2024

Spaghetti carbonara
Spaghetti au cheddar
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Verchicors

Liégeois

~
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jesudi € juin 2024

Omelette 20

Poélée de légumes
Pont Eveque |-
Tarte au flan

~
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»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) » »* »*
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Du 03 au 09 Juin 2024

/" wmardi 4 juin 2024

Tarte au fromage
N
( ) CEuf dur 2o

Epinard a la béchamel

Néctarine

-

~

J

/7 vendeedi 7 juin 2024
Salade de coquillettes
Colin meuniere

Poireaux a la creme

Pomme

~
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* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements * »* »*

[% Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)

)

E‘Ey = Produit issu de I'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais J

s
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EEZ = Produit issu de le p&che durable J[“ = Produit Européen ]

g ler

26 %

efy‘ewc de (a loi EGalim

y

Un menu végétarien
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